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Olives verdes grosses ‘cachonditas’ amb un toc picant 5,00
Patates xips 3,00

* Les nostres patates amb salsa brava o— 9,00
Les nostres patates amb salsa de formatges o— @ 10,00
* Calamars de llotja a la nostra romana  o— @ 17,00

Croquetes de pernil ibéric «— 5 § 2,50
Minim racio de 4. Preu per unitat.
Musclos a la planxa amb sal i pebre  o— @7 13,00
Musclos a la rabiosa o— @7 14,00
Trencadissa d'ous trufats amb pernil de gla i patates fregides — () 15,00
Tires de moniato fregit de sabor intens amb maionesa de taperes >— Q) 10,00
Llagrimes de pollastre amb maionesa de curri  «— ) @ 12,00
Dips de gamba arrebossada amb coco, curri i salsa romesco  o— @ b<4 3,00
Minim racio de 4. Preu per unitat.
Espatlla iberica de gla tallada a ma, acompanyada de pa de coca amb tomaquet o— % 19,50
Racié de pa de coca amb tomaquet o— % 4,00

Primers * Amanida de burrata amb tomaquet Montserrat, rucula i emulsio d'oli de festuc i alfabrega o— @ éﬁj 16,00

Amanida Cesar amb pollastre cruixent, crostonets, parmesa, mesclum i salsa César o— @ % &= Q) @ 15,00

Amanida de tomaquet confitat amb ceba tendra, ventresca mig en escabetx o— <%= 14,00
i olives Kalamata amanit a la nostra manera

Tartar de salmé amb maionesa de taperes o— () Qj [ 17,00
Timbal d’escalivada amb anxoves de l'Escala i oli d'olives negres  o— % Q) s 15,00
Macarrons amb tomaquet i carn (la recepta tradicional) o a la Napolitana o— @ é 12,00
Vega ns * La pasta vegana. Tallarines amb bolonyesa vegana i formatge vega ratllat 12,00
* La Burger 100% Vegana 18,50
Amanida de tomaquet confitat amb ceba tendra i olives Kalamata 12,00
Amanida de curly kale i quinoa 15,00
Timbal d’escalivada amb oli d'olives negres 12,00
Recomanacio *
del xef Seleccio d'especialitats de la carta escollides pel nostre xef

Atergens 5 9 w o @ B B 9 b6 o B 4 8 A
Des del Bahari Club

s'informa que tots els . . . . -
plats poden contenir Fruits Api Crustacis  Tramussos Ous Lactics Cacahuets  Molluscs Mostassa Peix Sésam Soja Gluten Dioxid

traces de fruits secs, amb closca de sofre
llevadures o farines. i de sulfits
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paeues' Fideua estil mariner amb all i oli de safra o— % Quf e () 18,00
arrossos * Paella de marisc Bahari Club  —— $2f <= @ Temps d'elaboracio de 20 minuts aprox. 20,00
i fideua Arros negre o Y2 s ) 21,00
*Minim per a 2 persones. Preu per persona.
Carns * Hamburguesa Bahari (100% de vedella - Rubia gallega) >— & [g 20,50
amb enciam, tomaquet, formatge Tou dels Tillers i pa de llenya
Filet de vedella amb patates confitades i flor de sal 25,00
Steak Tartar Bahari amb patates fregides o— % Q@ @ 20,50
Peixos Sipia a la planxa amb el seu acompanyament o— 17,50
Llom de bacalla confitat amb tomaquet gratinat o— <= 19,50
* Pota de pop a la planxa amb parmentier de patata — @7 25,00
Pizzes Margarita - Gouda, tomaquets cherry i orenga  ~— & [ 11,50
Quatre estacions - Gouda, salami, xampinyons, olives i orenga o— % @ 13,00
Tonyina - Gouda, tonyina, ceba, olivesi orenga o— @ @ e 13,00
Quatre formatges - Gouda, blau, emmental, semi-curat i orenga o— % @ 13,00
Totes les pizzes porten base de tomaquet i formatge mozzarella
* Les pizzes poden contenir traces d'ous, mostassa, peix, soja, api i sulfits
Entrepans Mixte de pernil dolg i formatge -— # [ 9,00
-D'llh 13 Vegetal amb maionesa i tonyina o # [ <= () 10,00
De 16h a 19.30h Pit de pollastre o— % 11,00
Llom a la planxa ~— § 10,00
Les
Destizy det Fahari
5 Ll FS
Sorbet de llimona exprimida > @ 6,75
Gelat de cheesecake amb maduixa o— () @ 6.75
* Sorbet de mango pura expressio  o— @ - 6,75
Gelat de xocolata negra 75% — @) i 6,75
* Pecat de xocolata: Xuixo de xocolata de Can Castelld amb oli, sal i gelat de xocolata o— & [ 7,50
Xuixo de crema de Can Castelld amb gelat de vainilla crocanti  o— % @ 7,00
Maduixes del Maresme a la crema lleugera — @ ®) 7,00
Fruita natural 5,00
* Els gelats i sorbets poden contenir traces de peix, soja, api, mostassa, sésam, tramussos i/o dioxid de sofre i sulfits

@bahariclubcalella www.bahariclub.com #bahariclubcalella



